
微生物が 醸す 世界

発酵食品の中のミクロな生きもの探検

2025年度 岡山大学

サイエンストライアル

10月4日(土) 10時00分～12時00分

岡山大学津島地区
農学部3号館2階 生物化学実験室

かも

“ “

女子中学生の積極的な参加を歓迎します！

Seminar InformationProgram

顕微鏡で微生物を観察しよう！！

講師・大学生の紹介

顕微鏡観察

大学生と交流

参加対象：中学生・高校生

無料

筆記用具・飲み物等

参加費

持ち物

国立大学法人 岡山大学ダイバーシティ推進本部

086-251-8987 sankaku1@adm.okayama-u.ac.jp

★イベント詳細、お申込は、以下Webサイトをご確認下さい。

男女共同参画室

助教（特任）

小野 千由貴 先生

学術研究院環境生命自然科学学域
細胞システム化学研究室

講師

主催

https://okayama-u-diversity.jp/news/17036
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発酵食品に含まれる微生物の紹介

顕微鏡の使い方
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